


Weitere Informationen finden Sie unter:
www.callebaut.com/de-DE/sustainable








Partner von  
Barry Callebaut „Cocoa Horizons“
Barry Callebaut verwendet nur ausgewählte Zutaten und  
stellt seine Feinste Belgische Schokolade seit über 100 Jahren  
im Herzen Belgiens nach traditionellem Handwerksverfahren her.  
Mit Hingabe gefertigt, von Generation zu Generation weitergegeben.  
Auf diese Qualität verlassen wir uns.
Alle Schokoladenprodukte aus unserer hauseigenen Chocolaterie  
werden mit dieser Schokolade hergestellt.
Indem Sie sich für Callebaut entscheiden, entscheiden Sie sich gleich- 
zeitig auch für den Erfolg der Kakaobauern in den Erzeugerländern.  
Für jedes Stück dieser Feinsten belgischen Schokolade verwendet  
Callebaut 100% nachhaltig und fair angebauten Kakao.
Dies wird sichergestellt, in dem Barry Callebauts hausinternes  
Programm „Cocoa Horizons“ die Kakaobauern vor Ort direkt unterstützt. 
 Investition in Ausbildung, Trainings und Coachings sowie  
 landwirtschaftliche Werkzeuge um die Kakaobauern zu  
 Experten zu machen
 Förderung junger Kakaobauern um Unternehmer zu werden
 Ausbildungsprogramme für Frauen  
 zu mehr Handlungsfähigkeit
 Finanzielle Sicherung und Unabhängigkeit  
 der Kakaobauern für ein besseres Leben
 



„Kakaobohnen sind die Lebensgrundlage tausender 
Menschen an der Elfenbeinküste und in Ghana.  
Ihr Handwerk ist das Fundament für den unver-
wechselbaren Callebaut® Geschmack. Jeden Tag 
können wir die Herausforderungen sehen, denen 
sie sich stellen müssen. Armut, Kinderarbeit und 
mangelnder Zugang zu sauberem Wasser und un-
bedenklicher Nahrung sind zum Alltag geworden. 
Da ihr Handwerk unseres mitgestaltet, müssen wir 
uns dieser Gebiete annehmen und ihre Gemein-
den stärken. Zusammen können wir die Arbeit  
der Bauern in ein stolzes Handwerk verwandeln. „

SETZEN SIE EIN ZEICHEN! Mit jedem Callet™ unterstützen sie Kakaobauern!



Verantwortungsvoll Freude bereiten


