
IHRE AUFGABEN

- Bedienung von modernen Produktionsanlagen  

 zur Herstellung unserer Schokoladenprodukte

-  Kontrolle während des Produktionsprozesses

-  Rüsten und Reinigen der Produktionsanlagen

-  Verantwortung für die Sauberkeit und Ordnung am Arbeitsplatz

-  Dokumentation der produktionsrelevanten Daten

-  Einhaltung von Hygienevorschriften

IHR PROFIL
- Abgeschlossene Berufsausbildung als Konditor, Bäcker oder Koch

 auch Quereinstieg möglich

-  Erfahrung in der Schokoladenverarbeitung sind von Vorteil

-  Das Rüsten und Bedienen von Produktionsanlagen bereitet Ihnen Freude

- Gewissenhafte und sorgfältige Arbeitsweise

- Verantwortungsbewusstsein

WIR BIETEN
- Eine verantwortungsvolle, abwechslungsreiche Tätigkeit  

 in einem dynamischen Unternehmen

-  Teamarbeit in einem engagierten Umfeld

-  Faire Vergütung

Wenn Sie Lust auf eine spannende Tätigkeit bei uns haben,  

dann freuen wir uns auf Ihre Bewerbung. 

Weitere Informationen finden Sie unter: www.sweetware.de

Kooperationspartner

SWEETWARE  
GMBH & CO. KG
Sweetware, ein innovativer,  
ständig wachsender, international 
ausgerichteter Spezialist für  
Werbepräsente zum Vernaschen. 
Wir bieten ein umfassendes  
Programm an individuell  
gestalteten Naschereien.   
In unserem modernen  
Maschinenpark produzieren wir 
kundenspezifische Werbelösungen 
für alle Branchen.  
Der Unternehmenssitz des  
mittelständischen Familienunter-
nehmens mit rund 60 Mitarbeitern 
ist in Vogtsburg-Achkarren.

KONDITOR, BÄCKER, KOCH  
(M/W/D)

Wir suchen ab sofort in Vollzeit oder Teilzeit

INTERESSIERT?
Dann senden Sie uns Ihre 
Bewerbung mit Anschreiben, 
Lebenslauf und letzten Zeugnissen 
vorzugsweise per Email an:

Sweetware GmbH & Co. KG 
Alina Kiss 
Am Krebsbach 4 
79235 Vogtsburg-Achkarren

bewerbung@sweetware.de

Fordern 
und Fördern

Eigene 
Projekte

Zeiterfassung / 
Flexible Arbeitszeiten

Teamarbeit 




